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ll.  SUMILLA Y DESCRIPCION DEL CURSO

La asignatura corresponde al Bloque de Formacion Complementaria Especializada, de caracter
tedrico-practico. Se propone desarrollar en el alumno, competencias que le permitirAn proponer,
alimentos balanceados; para mantener especies hidrobioléficas en crianza, usando estandares
internacionales. Competencias que coadyuvaran al logro del Perfil Profesional formulado en la
Carrera Profesional de Ingeniero Acuicola. El curso esta planteado para un total de diecisiete
semanas en las cuales se desarrollan cuatro unidades didacticas, con 28 sesiones teodrico-
practicas, que introducen al estudiante desde el punto de vista de la formulacién y elaboracion de
alimentos para acuicultura a la tecnologia acuicola .




.  CAPACIDADES AL FINALIZAR EL CURSO

CAPACIDAD DE LA UNIDAD DIDACTICA | NOMBRE DE LA UNIDAD DIDACTICA | SEMANAS
_ Conoce y analiza las diferencias de la | FISIOLOGIA DIGESTIVA Y
o) fisiologia digestiva y la particion de la energia | BIOENERGETICA. 1-4
g de los nutrientes absorbidos en los peces y
> crustaceos en la acuicultura.
)
= Conoce el metabolismo esencial de las
a proteinas, vitaminas y minerales para los | PROTEINAS, VITAMINAS Y 5.8
5‘ procesos de sintesis de tejido y la produccién | MINERALES
z de carne.
)
_ Teniendo en cuenta las técnicas a utilizar en
Z el andlisis quimico de diferentes ingredientes | ANALISIS QUIMICOS E 9-12
< utilizados en la alimentacion y formulacion de | INGREDIENTES ALIMENTICIOS
a raciones utilizando programas de
S | alimentacion de peces
> Analiza los factores que influyen sobre la | REGULACION DE LA INGESTA -
= ingesta de alimento y formula raciones | FORMULACION DE RACIONES 13-16
< utilizando programas de alimentacion para
% peces y crustaceos de cultivo.
)

IV. INDICADORES DE CAPACIDADES AL FINALIZAR EL CURSO

N° INDICADORES DE CAPACIDAD AL FINALIZAR EL CURSO
1 |Analiza las diferentes estrategias digestivas de los peces

Analiza las partes del sistema digestivo de peces y crustaceos.

Describe las vias metabélicas de la produccién de energia.

Analiza las vias metabdlicas interrelacionados en la produccion de energia

Conoce la esencialidad de los amino4cidos para la sintesis proteica

Analiza la importancia de la calidad proteica en la nutricién de peces

Conoce la esencialidad de vitaminas en el rendimiento de peces de cultivo

Conoce la esencialidad de minerales en el rendimiento de peces de cultivo.
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Analiza las restricciones de uso de ingredientes y aditivos en la elaboracion de dietas

=
o

Estima las necesidades proteicas de peces cultivados

[EEN
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Muestra y explica las cualidades nutricionales de ingredientes utilizados en la elaboracién de dietas de
peces.

=
N

Muestra y explica las cualidades nutricionales de aditivos utilizados en la elaboracion de dietas de peces
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Analiza el control neural sobre la ingesta de alimento en peces

Describe la interaccion de factores ambientales y la ingesta de alimentos

Formula en computadora dietas alimenticias para peces y crustaceos

Formula en computadora dietas alimenticias para peces y crustaceos
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DESARROLLO DE LAS UNIDADES DIDACTICAS:

UNIDAD DIDACTICA I: FISIOLOGIA DIGESTIVA Y BIOENERGETICA

CAPACIDAD DE LA UNIDAD DIDACTICA |: Conoce y analiza las diferencias de la fisiologia digestiva y la particion de la energia de los nutrientes absorbidos en los
peces y crustaceos en la acuicultura.
CONTENIDOS ESTRATEGIAS DE LA INDICADORES LOGRO DE LA
SEMANA -
CONCEPTUAL PROCEDIMENTAL ACTITUDINAL ENSENANZA VIRTUAL CAPACIDAD
Elabora y comparte c | ialidad de |
1 Describir e interpreta los | conceptos del sistema | Exposicion (docente- onoce da esencial Ia € t 0S
organos digestivos de | digestivo de peces y | alumno) amltn(_)au 0s para la  sintesis
diferentes peces y | crustaceo. proteica
Digestion de los alimentos y Absorcién de | crustaceos en la e Uso de Google Meet
nutrientes acuicultura. Evalla prusbas de o Analiza la importancia de la calidad
e el q Debate dirigido proteica en la nutricién de peces
5 nutr|CJon (nive es € | (discusiones)
proteina) para estimar el e Foros. chat
crecimiento de peces y '
Determi ti I ::(;usﬁ_ceosl taboli Lectura
etermina y estima la entifica el metabolismo Uso de . _

3 energia bruta de los | de vitaminas y minerales * repositorios Con?ce Igegerlc%hdad de \éltamll?as
Metabolismo energético (carbohidratos, | alimentos digitales én efrendimiento de peces de cultivo
lipidos y proteinas) Particion de la energia

Lluvia de ideas Conoce la esencialidad de minerales
Estima el requerimiento | Analiza el concepto de . Foros, chat en elrendimiento de peces de cultivo
4 de energia de peces nutriciébn  (niveles de
proteina) para estimar el
crecimiento de peces y
crustaceo
EVALUACION DE LA UNIDAD DIDACTICA
EVIDENCIA DE CONOCIMIENTOS EVIDENCIA DE PRODUCTO EVIDENCIA DE DESEMPENO
Pruebas en Red con preguntas, cuestionarios para | Entrega del desarrollo del primer avance integrador. | Comportamiento de los alumnos en clases virtuales y/o chat sobre
andlisis y comprension sobre la fisiologia digestiva y | El estudiante analizara la importancia de la fisiologia | los temas de la unidad
bioenergética. digestiva en los peces y crustaceos.
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UNIDAD DIDACTICA 1I: PROTEINAS, VITAMINAS Y MINERALES

CAPACIDAD DE LA UNIDAD DIDACTICA lI: Conoce el metabolismo esencial de las proteinas, vitaminas y minerales para los procesos de sintesis de tejido y la

produccion de carne.

Lluvia de ideas
e Foros, chat

CONTENIDOS ESTRATEGIAS DE LA INDICADORES LOGRO DE LA
SEMANA CONCEPTUAL PROCEDIMENTAL ACTITUDINAL ENSENANZA VIRTUAL CAPACIDAD
Estima cuantitativa y | Aclarar las dudas sobre Conoce la esencialidad de los
5 i . cualitativamente los | el metabolismo proteico aminoécidos para la sintesis
Metabolismo proteico requerimientos proteina'y | de pecesy crustaceo proteica
Ef:tteoirne: que afectan el requerimiento de | aminoacidos. Analiza_ I9§ conceptos de Anali_za la importa_ng:ja de la calidad
6 la nutricion (niveles de proteica en la nutricion de peces
proteina) para estimar el .
crecimiento de peces y | Exposicion (docente-
crustéceos. alumno)
Metabolismo de vitaminas Estima cuantitativa y | Ejecuta pruebas de e Uso de Google Meet | Conoce la esencialidad de vitaminas
7 cualitativamente los | nutricibn  (niveles de o en el rendimiento de peces de cultivo
requerimientos de las | proteina) para estimar el | Debate dirigido
vitaminas crecimiento de peces y | (discusiones)
. . Estima cuantitativa y | crustaceos e Foros, chat Conoce la esencialidad de minerales
8 Metabolismo de minerales cualitativamente los en el rendimiento de peces de cultivo
reguerimientos minerales Lectura
e Uso de repositorios
digitales

EVALUACION DE LA UNIDAD DIDACTICA

EVIDENCIA DE CONOCIMIENTOS

EVIDENCIA DE PRODUCTO

EVIDENCIA DE DESEMPENO

Pruebas en Red

con preguntas, cuestionarios para
andlisis y comprensién sobre las proteinas, vitaminas y
minerales para peces y crustaceos.

Entrega del desarrollo de avance integrador. El
estudiante analizard requerimiento nutricional de los
alimentos para peces y crustaceos.

Comportamiento de los alumnos en clases virtuales y/o chat sobre

los temas de la unidad
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UNIDAD DIDACTICA IlIl: ANALISIS QUIMICOS E INGREDIENTES ALIMENTICIOS

CAPACIDAD DE LA UNIDAD DIDACTICA liI: Teniendo en cuenta las técnicas a utilizar en el andlisis quimico de diferentes ingredientes utilizados en la alimentacion
y formulacién de raciones utilizando programas de alimentacion de peces.
CONTENIDOS ESTRATEGIAS DE LA INDICADORES LOGRO DE LA
SEMANA CONCEPTUAL PROCEDIMENTAL ACTITUDINAL ENSENANZA VIRTUAL CAPACIDAD
Elaborar una tabla con
los principales insumos
9 utilizados en la
alimentacion de peces | £, qsicion (docente- Analiza las restricciones de uso de
Composicion quimica de los alimentos Estima la digestibilidad de alumno) |n|gLed|er?t,esd 3& tadItIVOS en la
Digestibilidad de los alimentos los alimentos en peces elaboracion de dietas
¢ Uso de Google Meet
Ejecutar pruebas de L
10 alimentacion  (alimento | Debate dirigido
nuevo) para estimar su | (discusiones) Muestra y explica las cualidades
efecto sobre crecimiento e Foros, chat nutricionales de ingredientes vy
de peces y crustaceos aditivos en la elaboracién de dietas
Ejecuta pruebas de | L€ctura
1 alimentacion  (alimento e Usode
nuevo) para estimar su repositorios
Ingredientes alimenticios Clasifica en un muestrario | efecto sobre crecimiento digitales ) ] o
Aditivos empleados en la formulacion de | los ingredientes y aditivos | de peces y crustaceos ) ) Analiza las metodologias de analisis
12 racion para la formulacion de Lluvia de ideas quimico de los alimentos
dietas o Foros, chat

EVALUACION DE LA UNIDAD DIDACTICA

EVIDENCIA DE CONOCIMIENTOS

EVIDENCIA DE PRODUCTO

EVIDENCIA DE DESEMPENO

Pruebas en Red con preguntas, cuestionarios para
andlisis y comprension sobre necesidades nutricionales
e ingredientes para peces y crustaceos.

Entrega del desarrollo de avance integrador. El
estudiante analizara las bondades de la nutricién y de
los ingredientes para peces y crustaceos.

Comportamiento de los alumnos en clases virtuales y/o chat sobre

los temas de la unidad
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UNIDAD DIDACTICA IV: REGULACION DE LA INGESTA — FORMULACION DE

RACIONES

CAPACIDAD DE LA UNIDAD DIDACTICA IV: Analiza los factores que influyen sobre la ingesta de alimento y formula raciones utilizando programas de alimentacion
para peces y crustaceos de cultivo.
CONTENIDOS ESTRATEGIAS DE LA INDICADORES LOGRO DE LA
SEMANA CONCEPTUAL PROCEDIMENTAL ACTITUDINAL ENSENANZA VIRTUAL CAPACIDAD
Creay disefia posters del | Exposicion (docente-
13 Estima el consumo de | control neural de Ila | alumno) Analiza los requerimientos
alimentos influenciado | ingesta de alimentos nutricionales en peces y crustaceos.
Control neural de la ingesta en peces por diversos factores ¢ Uso de Google Meet
Int_eraccién de I_os factores ambientales y Ejecuta pruebas de | Debate dirigido Describe la interaccion de factores
1 la ingesta de alimento. alimentacion (discusiones) ambientales y la ingesta de
(temperatura u  otro e Foros, chat alimentos
factor) para estimar su
efecto sobre crecimiento | Lectura
de peces y crustaceos . Uso de
. L, repositorios Formula en computadora dietas
15 (I;;actma J;t;grmulau%r; digitales alimenticias para peces y crustaceos
Formulacion de raciones por formula | Formula dietas para P
simple peces y crustaceos computadora Lluvia de ideas
16 Ejecuta pruebas de o Foros, chat Elabora dietas alimenticias para
Formulacion de raciones por minimo alimentacion peces y crustaceos.
costo (temperatura u  otro
factor) para estimar su
efecto sobre crecimiento
de peces y crustaceos
EVALUACION DE LA UNIDAD DIDACTICA
EVIDENCIA DE CONOCIMIENTOS EVIDENCIA DE PRODUCTO EVIDENCIA DE DESEMPENO
Pruebas en Red con preguntas, cuestionarios para | Entrega del desarrollo de avance integrador. El | Comportamiento de los alumnos en clases virtuales y/o chat sobre
andlisis y comprension sobre la regulacién de la ingesta | estudiante analizara las bondades de la regulacion de | los temas de la unidad
de los alimentos para peces y crustaceos. la ingesta de los alimentos para peces y crustaceos.
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VI.

VII.

1.

2.

MATERIALES EDUCATIVOS Y OTROS RECURSOS DIDACTICOS

MEDIOS y PLATAFORMAS VIRTUALES
e Casos practicos
e Google meet
¢ Repositorios de datos.

MEDIOS INFORMATICOS:
e Computadora
e Tablet
e Celulares
e Internet.

EVALUACION

La evaluacion que se propone sera continua y permanente con los siguientes criterios:

1.

Evaluacién de conocimiento:

Seran a través de pruebas escritas y orales; para el primer caso, medir la
competencia a nivel interpretativo, argumentativo y propositivo, observando, como
identifica y argumenta, propone estrategias, Vvaloracion, generalizacion,
formulacion de hipoétesis, respuestas a diversas situaciones sobre las especies
auxiliares a tratar.

Sobre la autoevaluacion, permite gue el estudiante reconozca sus debilidades y
fortalezas para la mejora continua sobre la acuicultura.

Las evaluaciones seran de respuestas simples, preguntas abiertas relacionados a
los temas a tratar.

Evidencia de desempefio:

Evidenciar las competencias cognitivas, procedimentales y actitudinales del
alumno que demuestren conocimiento y ser reflexivo, expresar sus actos,
fundamentar los procedimientos con pensamientos légicos y estratégicos sobre
situaciones impredecibles en los equipos y materiales.

Esta evaluacion se realizara ponderando si el estudiante realiza la investigacion
aplicando el método cientifico en los desarrollos de la asignatura con su asistencia
y su activa participacion.

Evidencia del Producto:

Esta se evidencia en: Presentacion oportuna de los trabajos asignados, contenido
de forma y de fondo de sus trabajos, aportes efectuados al trabajo. Tiene que ver
con el campo de accién durante el desarrollo del curso.



Ademas, se tendra en cuenta la asistencia como componente del desempefio, el
30 % de inasistencia inhabilita el derecho de la evaluacion.

UNIDADES DIDACTICAS

VARIABLES PONDERACIONES DENOMINADOS NODULOS
Evaluacion de Conocimiento 30 %
El ciclo académico comprende
Evaluaciéon de Producto 35 % 4
Evaluacion de Desempefio 35 %

Siendo el promedio final (PF), los promedios ponderados de cada médulo (PM1, PM2,

PM3, PM4)
PM1 + PM2 + PM3 + PM4

PF =
4
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