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N° De Celular 967731659

Il. SUMILLA

La asignatura corresponde al bloque de Formacién Basica, Area de Quimica, siendo de caracter tedrico-practico. Se propone
desarrollar en el alumno, competencias que le permitirdn conceptuar que la Bioquimica es la ciencia que estudia la
composicion quimica de los seres vivos, especialmente las proteinas, carbohidratos, lipidos y acidos nucleicos, para reunir
informaciones especificas y usarlos en el campo de la acuicultura. . Competencias que coadyuvaran al logro del Perfil
Profesional formulado en la Carrera Profesional de Ingenieria Acuicola. El curso estd planteado para un total de diecisiete
semanas, en las cuales se desarrollaran cuatro unidades didacticas, con 28 sesiones tedrico-practicas , que introducen al
estudiante desde el punto de vista de la bioquimica operativa para acuicultura, a la tecnologia acuicola.
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lll. CAPACIDADES AL FINALIZAR EL CURSO

NOMBRE DE LA UNIDAD
CAPACIDAD DE LA UNIDAD DIDACTICA DIDACTICA SEMANAS

Uiy
AD

Tomando como base la definicion de los
fendmenos bioquimicos respecto a lones y
Biomoléculas, es capaz de reconocer las
propiedades y las funciones moleculares en el ser INTRODUCCION A LA BIOQUIMICA,

vivo. Conoce las propiedades del agua, concepto y BIOELEMENTOS Y  BIOMOLECULAS, 1-4
Bioldgicos.
Describe y aplica el Metabolismo de los
aminoacidos y proteinas, enzimas y cinética METABOLISMO, AMINOACIDOS Yl
£ = lenzimatica, sus caracteristicas, nivelesPROTEINAS, ESTRUCTURA,
estructurales y sus aplicaciones en la industriaPROPIEDADES, RUTAS METABOLICAS, >-8
ENZIMAS Y CINETICA ENZIMATICA.
Aplica conocimientos sobre las principales rutas
metabodlicas del metabolismo de los lipidos, beta | METABOLISMO DE LIPIDOS.
= loxidacion, las caracteristicas e importancia delVITAMINAS, CAMBIOS POST MORTEN 9-12

colesterol y lipoproteinas. Vitaminas y cambiosEN EL PESCADO
post morten .

UNIDAD
v

Analiza y aplica sus conocimientos sobre rutas ALTERACIONES BIOQUIMICAS EN EL
Productosyesano v prRODUCTOS PESQUEROS|  13-16

pesqueros, ademas sobre la estructura del ADN yADN Y HORMONAS
las funciones de las Hormonas

degradativas en el pescado vy
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IV. INDICADORES DE CAPACIDADES AL FINALIZAR EL CURSO

NUMERO

INDICADORES DE CAPACIDAD AL FINALIZAR EL CURSO

Analiza la importancia de la bioquimica y su aplicacion en la actividad pesquera.

1
Elabora un cuadro resumen y explica la importancia y las funciones de los bioelementos y
2  |biomoléculas.
Interpreta las propiedades e importancia del agua, ionizacion, pH y sus aplicaciones
3
Procesa y explica los conceptos e importancia de los sistemas Buffer
4
Analiza el concepto de metabolismo, asi como los aminoacidos, estructura, transaminacion,
5 |desaminacién oxidativa y descarboxilacion
Interpreta y explica cOmo se establecen las relaciones enzimaticas y como se emplea la ecuacion
6 |de Michaelis,
Analiza y explica el Metabolismo de la glucosa, glucolisis, gluconeogénesis, glucogendlisis,
7  Iregulacién hormonal
Elabora y explica un esquema de como se realiza el ciclo de Krebs
8
Analiza como se lleva a cabo la absorcion y transporte de los lipidos.
9
Interpreta la estructura, transporte y biosintesis del colesterol. Asi como las lipoproteinas y sus
10 funciones
Analiza y explica las funciones de las vitaminas, clasificacién e importancia
11
Interpreta y explica los factores que determinan la descomposicién post captura.
12
Genera y explica los factores que determinan la descomposicion de los productos enlatados — seco
13 |salado.
Interpreta y explica los factores que determinan la descomposicién de harina de pescado y
14  productos ahumados.
Elabora un esquema y explica la estructura del ADN, caracteristicas e importancia
15

16

Analiza y explica las funciones hormonales.
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V.- DESARROLLO DE LAS UNIDADES DIDACTICAS:

1. Introduccion a la Bioguimica

es capaz de reconocer las propiedades y las funciones moleculares
aplicaciones del pH, funciones de los Buffer Bioldgicos.

fomenta la

| CAPACIDAD DE LA UNIDAD DIDACTICA | : Tomando como base la definicion de los fendmenos bioquimicos

* Respeta y

en el ser vivo .Conoce las propiedades

Meet

respecto a lones y Biomoléculas,

del  agua, concepto

y

(Saberes previos)
Foros, Chat

Semana Contenidos I-i;‘:jrgggm Indicadores de:-(:lloiro de la
- T idactica capacida
Conceptual Procedimental Actitudinal P
« :Discute los conceptos de | * Participa activamente en| expositiva - Analiza la importancia de la
1 Bioguimica, pH, Buffery su las clases virtuales (Docente/Alumno) | bioquimica y su aplicacion en I
relacién con otras ciencias Uso del Google actividad pesquera
. . o . - Elabora un cuadro resumen y explica
* Inicia su investigacion union entre los| o - . )
Debate dirigido la importancia y funciones de los
2 2. Conceptos generales, importancia, relacionada con el curso participantes (Discusiones) bioelementos y biomoléculas
bioelementos. Biomoléculas . Foros. Chat
* Se cifie alas normas de -. Interpreta las propiedades e
3. lones, estudio bioquimico del agua, las clases virtuales importancia del agua, ionizacion, pH y
3 pH propiciando un clima de| Lecturas sus aplicaciones
respeto a los demas Uso de repositorios
4. Sistemas Buffer , buffer bioldgicos . digitales -Procesa y explica los conceptos e
importancia de los sistemas Buffer
4 Lluvia de ideas

EVALUACION DE LA UNIDAD DIDACTICA

EVIDENCIA DE CONOCIMIENTOS

EVIDENCIA DE PRODUCTO

EVIDENCIA DE DESEMPENO

e Estudios de Casos
e Cuestionarios

* Trabajos individuales y/o grupales
e Soluciones a Ejercicios propuestos

Comportamiento en clase virtual y chat
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CAPACIDAD DE LA UNIDAD DIDACTICA Ii : Describe y aplica el Metabolismo de los aminodcidos y proteinas, enzimas y cinética enzimatica,
sus caracteristicas, niveles estructurales y sus aplicaciones en la industria pesquera. Glucolisis y Ciclo de Krebs.
Contenidos e Indicadores de logro
Semana Estrategia didactica .
. N de la capacidad
Conceptual Procedimental Actitudinal

5.Introduccion  al  metabolismo, rutas| * Discute y aporta sobre el metabolismo,| ¢ Participa en las clases . Analiza el concepto de

metabdlicas, estructura de los aminoéacidos, las rutas metabdlicas importantes de los| virtuales propiciando el metabolismo,

5 principales rutas metabdlicas, transaminacién, | aminodcidos y las proteinas. interés en los temas aminodcidos,
desaminacidn oxidativa y desnaturalizacion de * Conoce y aplica los conocimientos sobre| desarrollados Expositiva transaminacion,
las Proteinas. Lab. Espectrofotometria cinética enzimatica * Respeta a sus desaminacion y

. - (Docente/Alumno) Uso L
* Elabora esquemas sobre glucolisis y ell compafieros del Google Meet descarboxilacion.

6 6. Enzimas, estructuras, clasificacion, factores Ciclo de Krebs * Respeta las ideas de los e Interpreta vy explica
que afectan la actividad de las enzimas, demds Debate dirigido cémo se establecen
inhibicion.  Cinética de las relaciones| (Discusiones) las reacciones
enzimaticas, KM, ecuacién de Michaelis Foros, Chat enzimaticas y como

7 seusa la ecuacion
7.Metabolismo de la glucosa, glucolisis, de Michaelis.
gluconeogénesis, glucogendlisis. Regulacidn Lecturas e Analiza y explica el
hormonal. Uso de repositorios metabolismo de la

digitales glucosa,
8.Ciclo de Krebs, importancia, bioenergética, gluconeogénesis,
regulacién glucogenodlisis,

8 Lluvi.a de ideas (Saberes regulacién hormonal

previos) Foros, Chat .

* Elabora y explica un
esquema de como
se realiza el Ciclo de

o Krebs.
. \a EVALUACION DE LA UNIDAD DIDACTICA
EVIDENCIA DE CONOCIMIENTOS EVIDENCIA DE PRODUCTO EVIDENCIA DE DESEMPENO
* Estudios de Casos * Trabajos individuales y/o grupales + Comportamiento en clase
:g e Cuestionarios e Soluciones a Ejercicios propuestos virtual y chat
S o
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CAPACIDAD DE LA UNIDAD DIDACTICA IiI: Principales rutas metabdlicas del metabolismo de los lipidos, beta oxidacién , las caracteristicas e
importancia del colesterol y lipoproteinas .Vitaminas , funciones bioquimicas. Cambios post morten en el pescado.

Semana Contenidos Estrategia Indicadores de logro de la
- — didactica capacidad
Conceptual Procedimental Actitudinal
9.Absorcion, transporte de lipidos, # 0: Aclarar dudas sobre los Expositiva -Analiza como se lleva a cabo la
lipoproteinas. Beta oxidacién de los acidos | * Conoce los aspectos importantes sobre trabajos encomendados. absorcién y transporte de los
9 grasos. Neutralizacién de Ac. Grasos el colesterol y lipoproteinas y los aplica P 1-12: Propiciar el interés de fj[:rée;;el/eAlMuzs:o) Uso |lipidos
en las investigaciones que realiza los estudiantes en los € -Interpreta la estructura
durante el ciclo lectivo capitulos del Trabajo Debate dirigido transporte vy biosintesis de
10 10.- Colesterol. Estructura, importancia, * Aplica sus conocimientos sobre el Académico encargado. (Discusiones) colesterol v de lag
transporte, biosintesis, estatinas colesterol en sus investigaciones * Compartir experiencias Foros, Chat lipoproteinas
* Aplica sus conocimientos sobre las vivenciales.
11.Vitaminas, funciones, clasificacién e| vitaminas en la industria pesquera Analiza y explica lag
11 importancia * Aplica sus conocimientos sobre los Lecturas funciones de las vitaminas,
cambios post captura en el pescado Uso de repositorios clasificacién e importancia
digitales - Interpreta y explica los
12.Cambios bioquimicos en el pescado. factores que determinan Ig
Rigor mortis. importancia. descomposicion post captura
12 Lluvia de ideas (Saberes
previos) Foros, Chat

n
1

Diddcti
7]

EVALUACION DE LA UNIDAD DIDACTICA

Unidad

EVIDENCIA DE CONOCIMIENTO

e Estudios de Casos
e Cuestionarios

EVIDENCIA DE PRODUCTO

EVIDENCIA DE DESEMPENO

* Trabajos individuales y/o grupales
e Soluciones a Ejercicios propuestos

virtual y chat

. Comportamiento  en clase
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APACIDAD DE LA UNIDAD DIDACTIUNIDAD DIDACTICA IV : . Explica y describe las alteraciones del pescado y productos pesqueros, la estructura del ADN y
las principales hormonas .

Contenidos .
Semana Estrategia didactica Indicadores d? logro de la
- — capacidad
Conceptual Procedimental Actitudinal
Discute y aporta sobre los factores que * 0: Aclarar dudas sobre los
13 13.15. Alteraciones Bioquimicas en intervienen en la descomposicién de los trabajos encomendados. Expositiva -Genera y explica los factores
Productos Pesqueros Enlatados y productos pesqueros tales como Enlatados, |* 1-6: Propiciar el interés de | (Docente/Alumno) Uso | que determinan la
seco salado seco salado, Harina y Ahumado. los estudiantes del Google Meet descomposicion de los productos
en los capitulos del enlatados — seco salado.
14 14.Factores que intervienen en la Discute y aporta sobre la estructura del estudio del Trabajo Debate dirigido
descomposicién de la Harina de ADN como molécula primordial en los seres Académico indicado. (Discusiones) -Interpretay explica los factores
Pescado y pescado Ahumado. Vivos. Foros, Chat que determinan la
« Compartir experiencias en descomposicién de harina de
15 15.ADN estructura, funciones e Discute, aporta y aplica sus conocimientos P P pescado y productos ahumados.
importancia sobre las hormonas el desarrollo de capitulos del | Lecturas
Trabajo Académico. dL.Js.o dle repositorios ~Elabora un esquema y explica la
’ Igitales estructura del ADN,
16. Hormonas, estructura quimica, caracteristicas e importancia
biosintesis y funciones. ) )
16 Lluvia de ideas

(Saberes previos)
Foros, Chat

-Analiza y explica las funciones
hormonales

EVALUACION DE LA UNIDAD DIDACTICA

EVIDENCIA DE CONOCIMIENTOS

EVIDENCIA DE PRODUCTO

EVIDENCIA DE DESEMPENO

e Estudios de Casos
e Cuestionarios

* Trabajos individuales y/o grupales
e Soluciones a Ejercicios propuestos

. Comportamiento en clase
virtual y chat
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MATERIALES EDUCATIVOS Y OTROS RECURSOS DIDACTICOS
Se utilizaran todos los materiales y recursos requeridos de acuerdo a la naturaleza de los temas
programados. Basicamente seran:
1. MEDIOS Y PLATAFORMAS 2. MEDIOS INFORMATICOS:
VIRTUALES »  Computadora
» Casos practicos » Tablet
» Pizarrainteractiva » Celulares
»  Google Meet * Internet.
* Repositorios de datos
EVALUACION:

La Evaluacion es inherente al proceso de ensefianza aprendizaje y sera continua y permanente.
Los criterios de evaluacion son de conocimiento, de desempefio y de producto.

Evidencias de Conocimiento.

La Evaluacion sera a través de pruebas escritas y orales para el analisis y autoevaluacion.
En cuanto al primer caso, medir la competencia a nivel interpretativo, argumentativo y
propositivo, para ello debemos ver como identifica (describe, ejemplifica, relaciona, reconoce,
explica, etc.); y la forma en que argumenta (plantea una afirmacion, describe las refutaciones
en contra de dicha afirmacién, expone sus argumentos contra las refutaciones y llega a
conclusiones) y la forma en que propone a través de establecer estrategias, valoraciones,
generalizaciones, formulacion de hipotesis, respuesta a situaciones, etc.

En cuanto a la autoevaluacion permite que el estudiante reconozca sus debilidades y
fortalezas para corregir 0 mejorar.

Las evaluaciones de este nivel seran de respuestas simples y otras con preguntas

abiertas para su argumentacioén.

Evidencia de Desempefio.

Esta evidencia pone en accidn recursos cognitivos, recursos procedimentales y recursos
afectivos; todo ello en una integracién que evidencia un saber hacer reflexivo; en tanto, se
puede verbalizar lo que se hace, fundamentar teéricamente la practica y evidenciar un
pensamiento estratégico, dado en la observacion en torno a como se actua en situaciones
impredecibles.

La evaluacién de desempefio se evalla ponderando como el estudiante se hace investigador
aplicando los procedimientos y técnicas en el desarrollo de las clases a través de su
asistencia y participacion asertiva.
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3. Evidencia de Producto.

Estan implicadas en las finalidades de la competencia, por tanto, no es simplemente la
entrega del producto, sino que tiene que ver con el campo de accion y los requerimientos del

contexto de aplicacion.

La evaluacion de producto de evidencia en la entrega oportuna de sus trabajos parciales y el

trabajo final.

Ademas, se tendra en cuenta la asistencia como componente del desempefio, el 30%
de inasistencia inhabilita el derecho a la evaluacion.

UNIDADES DIDACTICAS
VARIABLES PONDERACIONES DENOMINADAS MODULOS
Evaluacion de Conocimiento 30 %
El cicl ami d
Evaluacion de Producto 35% ciclo academlllco comprende
Evaluacién de Desempefio 35%

Siendo el promedio final (PF), el promedio simple de los
promedios ponderados de cada médulo (PM1, PM2, PM3, PM4)
1+2+3+4=NOTAFINAL




VIIl.- BIBLIOGRAFIA
8.1. Fuentes Bibliograficas

Introduccion al Estudio de la Bioquimica . A.Macias A. et al. http://dx.doi.org/10.17993/CcyL1.2018.28

https://link.springer.com/bookseries/10

https://www.ugr.es/~ramirezr/Templates/BIOQUMICA1.pdf

https://lwww.facebook.com/SociedadQuimicadeMexico.Org.Mx/posts/libros-de-bioqu%C3%ADmica-en-
pdf-para-comenzar-el-semestrehttpsdrivegooglecomdriveu2f/1775854829137006/

8.2. Fuentes Hemerograficas

«  https://biblioguias.uam.es/azAdvances Biochemical

«  https://biblioguias.uam.es/azMOLECULAR

e https://biblioguias.uam.es/azRSC _eBooks

8.3. Fuentes Electronicas

e http://www.monografias.com/

« http://es.wikipedia.org/wiki/Biolog%C3%ADa

« http://biocab.org/Biologia.html
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